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POLAGRA-TECH

MIEDZYNARODOWE TARGI TECHNOLOGII SPOZYWCZYCH

Nowe technologie spozywcze na wyciagniecie reki

12-15 wrzes$nia 2011, Poznan

Na tegorocznych Miedzynarodowych Targach Technologii Spozywczych POLAGRA-TECH blisko 300 wystawcow
z 19 panstw zaprezentuje nowoczesne technologie dla branzy miesnej, chtodniczej, klimatyzacyjnej, grzewczej
oraz spozywczej. Wystawcy zgtosili juz blisko 60 nowych produktow!

Na tegoroczng ekspozycje targbw POLAGRA-TECH ztozg sie cztery specjalistyczne salony tematyczne: Salon Maszyn
i Urzadzen dla Przemystu Miesnego, Salon Urzadzen Chiodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych, Salon Maszyn
i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego oraz Salon Dodatkéw do Zywnosci. W tym samym czasie odbeda sie rowniez
Migdzynarodowe Targi Wyrobdw Spozywczych POLAGRA-FOOD, Miedzynarodowe Targi Gastronomii GASTRO TRENDY,
dedykowane zywnosci naturalnej i tradycyjnej Targi SMAKI REGIONOW oraz Targi Opakowan dla Przemystu Spozywczego
PAKFOOD tworzac razem z targami POLAGRA-TECH najbardziej kompleksowg platforme biznesowo-marketingowg, dla
wszystkich firm dziatajgcych w branzy spozywczej — poczawszy od technologii produkcji, przez gotowe wyroby, az po
pakowanie i logistyke produktow spozywczych.

Impuls do inwestycji w miedzynarodowym gronie

Targi POLAGRA-TECH skupig najbardziej liczace sie firmy dziatajgce w branzy produkcji i przetwdrstwa zywno$ci nie tylko
z Europy. Oferte przedstawig m.in. firmy z Polski, Austrii, Wtoch, Stowenii, Czech, Hiszpanii, Szwajcarii, Francji, Niemiec,
Turcji, USA, Wielkiej Brytanii, Belgii, Holandii, Kanady, Butgarii, Stowacji, Danii, Szwecji.

Kompleksowa oferta, interaktywna ekspozycja pozwalajaca na wyeksponowanie wszystkich waloréw maszyn, urzadzen
i calych linii technologicznych, liczne nowosci i premiery rynkowe, a takze konferencje, wystawy, prezentacje
i pokazy stworzg korzystny klimat do nawigzywania kontaktéw handlowych a Polska prezydencja w UE, oraz cze$¢ spotkan
odbywajacych sie wianie na terenie Miedzynarodowych Targéw Poznanskich, z pewno$cig sprzyja¢ bedzie dostrzezeniu
polskiego potencjatu oraz zacie$nianiu wspdtpracy na arenie migdzynarodowej.

XVII Forum Rzeznikéw i Wedliniarzy

Podczas tegorocznego Forum Rzeznikéw i Wedliniarzy spotkajg sie przedstawiciele branzy by promowac polskie migsa
i gotowe produkty, a takze oméwi¢ najwazniejsze dla branzy tematy. Hastem przewodnim bedzie promocja niszowych
gatunkéw mies, ktore doskonale sprawdzajq sie jako migsa kulinarne, mogg byé réwniez surowcem do przetwérstwa.
Przestrzen Forum sprzyja¢ bedzie spotkaniom ze specjalistami — Jerzym Gtowackim, doradcg Stowarzyszenia Rzeznikéw
i Wedliniarzy d/s higieny, ktory przedstawi najnowsze $wiatowe tendencje w zakresie bezpieczernstwa mikrobiologicznego
w przemysle migsnym, dr wet. Jarostawem Naze, zastepca Gtéwnego Lekarzyna Weterynarii, ktdry odpowie na wiele pytan
zwigzanych z kwestig dozoru weterynaryjnego oraz prof. Stanistawem Kowalczykiem, Gléwnym Inspektorem JakoSci
Handlowej Artykutbw Rolno-Spozywczych, ktéry skoncentruje sie¢ na oméwieniu probleméw zwigzanych z wiadciwym
znakowaniem produktdéw przemystu miesnego.

Pierwszego dnia targéw na przestrzeni Forum podczas show ,Mieso w krainie przypraw” firma Promar prezentowa¢ bedzie
trendy w stosowaniu przypraw, natomiast drugiego dnia targow (13 wrzesnia) odbedg sie Ogdlnopolskie Konkursy
Wedliniarskie. Zgtoszone produkty bedg ocenianie w siedmiu kategoriach: Najlepszy Producent Wedlin, Sztuka Uktadania
i Dekorowania Pater, Najlepszy Wyréb Wedliniarski w Ocenie Konsumenckiej, Mieso Kulinarne, Wyroby Drobiowe, Migso
w Daniach Gotowych, Wedliniarski Przebéj Roku. Nagrodzeni zostang najlepsi producenci wedlin i specjali$ci branzy
miesnej oraz gotowe wyroby, przetwory i dania migsne o wyjatkowych walorach smakowych.

Ostatniego dnia targow przestrzenig Forum zawtadnie miodziez ze szkot gastronomicznych i szkét przemystu spozywczego.



Miesna uczta na poznanskim Starym Rynku

11 wrze$nia, w przeddzien targbw POLAGRA-TECH oraz POLAGRA FOOD odbywajacych sie na terenie
Miedzynarodowych Targach Poznarnskich, na poznafskim Starym Rynku Stowarzyszenie Rzeznikéw i Wedliniarzy
zorganizuje festyn kulinarny ,Swietomies Polski” skierowane do wszystkich mieszkaricow Poznania i okolic. Wydarzenie to
bedzie promowac polskie migso i jego przetwory jako podstawowy sktadnik zdrowego zywienia. Organizatorzy postawili
przede wszystkim na edukacje, zapowiadajg réwniez szereg atrakcji. Na Starym Rynku podzielonym na strefy tematyczne
odbeda sie m.in. pokazy kulinarne i degustacje. W strefie ,Mieso z Polski w Kuchniach Swiata” kucharze z réznych
kontynentéw bedg przyrzadza¢ egzotyczne przysmaki na bazie polskiego miesa. Atrakcjg dla smakoszy bedzie ,Kociot
Swietomiesny” z potrawa przygotowang na bazie migsa wolowego, wieprzowego i drobiowego. Organizatorzy planujg
przygotowac 10 tysiecy porcji!

Wystawa chiodnictwa

W ramach ekspozyciji przygotowanej w pawilonie 4 we wspotpracy z Krajowym Forum Chtodnictwa w Salonie Urzadzen
Chiodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych targbw POLAGRA-TECH 2011 producenci i dystrybutorzy z branzy
chtodniczej i klimatyzacyjnej zrzeszeni w KFCh zaprezentujg najnowsze rozwigzania technologiczne dostepne na rynku.
Wraz z nowoczesnymi eksponatami do dyspozycji zwiedzajgcych dostepni bedg rowniez specjalisci, ktorzy objasnig
zastosowania i mozliwosci urzadzen oraz najnowsze trendy na rynku. Wystawcy zaproponujg nowatorskie rozwigzania dla
przemystu oraz szeroko pojetej branzy rolnej i spozywczej, gastronomii sieci handlowych i marketow, hurtowni, branzy
logistycznej oraz firm instalacyjno-montazowych dziatajacych w zakresie chtodnictwa i klimatyzacii.

Kompleksowo o chtodnictwie, klimatyzacji i pompach ciepta

Towarzystwo Chtodnictwa, Klimatyzacji i Pomp Ciepta SIMP wraz z Miedzynarodowymi Targami Poznariskimi zapraszajg na
trzydniowg (12-14 wrzednia) konferencje ,Zastosowania Chfodnictwa - chiodnictwo, klimatyzacja i pompy ciepta w
przemysle, handlu i gastronomii” zorganizowang w ramach Salonu Urzadzen Chiodniczych, Klimatyzacyjnych
i Grzewczych targdw POLAGRA-TECH 2011. Kazdy dzien konferencji bedzie dedykowany innym zagadnieniom. Poruszona
zostanie tematyka prawno-techniczna, techniczno-ekonomiczna oraz praktyczne zagadnienia dotyczace budowy
i eksploatacji urzadzer chtodniczych i klimatyzacyjnych. Tematyka konferencji z pewnoécig, zainteresuje whascicieli firm
chtodniczych, klimatyzacyjnych, przedstawicieli sieci handlowych, branzy mleczarskiej, miesnej, alkoholowej,
gastronomicznej (piekarzy, cukiernikéw, restauracii, kawiarni, firm gastronomicznych) oraz wszystkich tych, ktorzy korzystajg
z chtodnictwa, klimatyzacji oraz pomp ciepta.

E-bilet wstepu, rejestracja zwiedzajacych

Miedzynarodowe Targi Poznanskie serdecznie zapraszajgq osoby zawodowo zwigzane z branzg do rejestracji on-line
w serwisie www.mtp24.pl oraz w punktach kasowych na terenie targow. Bilet wstepu na targi POLAGRA-TECH zakupiony po
dokonaniu rejestracji dostepny jest w bardzo atrakcyjnej cenie oraz upowaznia do zwiedzania, odbywajacych sie w tym
samym terminie targéw POLAGRA FOOD, GASTRO TRENDY, PAKFOOD. Do dnia 9 wrze$nia prowadzona jest réwniez
sprzedaz elektronicznych biletéw wstepu.

Wiecej informacji: www.polagra-tech.pl
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